
Käsehof Biss
Dersau, Schleswig-Holstein
Hartkäse
Min. 48% Fett i. Tr.
Pasteurisierte Ziegenmilch
mindesten 4 Monate
Feinwürzig
Naturrinde, rotgeschmiert
Tierisches Lab
Ziegenmilch, Lysozym (Hühnereiweiß)
Ja
Pasteurisierte Ziegenmilch,
Milchsäurebakterien, tierisches Lab,
Speisesalz, Lysozym
Lysozym
5 kg- Rundlaib
50 Tage nach Lieferscheindatum bei 8°C

Nährwerte pro 100 g

Salz

Eiweiß

Kohlenhydrate
davon Zucker

Fett
davon gesättigte Fettsäuren

Energie

Der Ziegen-Sterntaler vom Käsehof Biss überzeugt nach mindestens 4-monatiger Reifezeit wie sein
beliebtes Pendant aus Kuhmilch durch sein feinwürzig-edles Aroma.  
Trotz seiner Zuordnung in die Käsegruppe der Hartkäse besticht der Ziegen-Sterntaler mit seiner
herrlichen Cremigkeit. 

Ziegen-SterntalerZiegen-Sterntaler
Produktspezifikation

Sinnig eeten 
un drinken

Sinnig eeten 
un drinken

Kruse GbR – Kruses Hofmilch
Kirchenstieg 1, 25462 Rellingen

Gesellschafter: Stefan und Hans-Hinrich Kruse
USt-IdNr. DE235652238

Tel.: +49 (0) 4101 33882
Fax +49 (0) 4101 36657
mail@kruses-hofmilch.de
www.kruses-hofmilch.de

VR Bank in Holstein
IBAN: DE14 2219 1405 0063 4603 00
BIC: GENODEF1PIN

1450 kJ / 346 kcal

29,0 g
19,4 g

< 0,1 g
< 0,1 g

24,0 g

1,5 g

Herkunft:

Käsegruppe:
Fettstufe:
Milch:
Grundreifung:
Geschmack:
Rinde:
Lab:
Allergene: 
Laktosefrei:
Zutaten:

Zusatzstoffe:
Gebinde:
Mindesthaltbarkeit:

mailto:mail@kruses-hofmilch.de

